Kryddblandningar

- en liten guide -

Vilkommen att ta del av Essencefabrikens stora sortiment av Klassiska och unika Rryddblandningar.

Avokadotopping

Berberekrydda

Bruschettakrydda

Brodkryddor:
*Klassisk
*Lantbrod
*Provencalsk
*Special

Café de Paris

Cajun

Ciboullade

Citronpeppar

Chimichurri krydda

Curry Indisk

Curry Thailandsk
Fem Sorters Peppar
Fyra Sorters Peppar

Fiskkryddor:
*Corall

*Dilliade

*Fina Fisken
*Glada Laxen
*Lagun
*Rouille
*Skargard
Franska Orter

Fyra Kryddor

En harlig blandning av tomatflarn, chiliflakes, vitlok, gourmetsalt, persilja,
basilika och svartkummin. Lyfter fram och balanserar avokadons kramighet.

En het etiopisk/eritreansk grytkrydda med chili, paprika, ingefara, peppar,
kardemumma, muskot, bockhornskléver m.m.

En delikat blandning av tomat, orter, vitlok och gourmetsalt.
Passar aven till dressing, pasta och sallader.

Anis, fankal.

Anis, fankal, ragmalt.

Basilika, dragon, timjan, vitlok, graslok.

Anis, fankal, kummin, pomerans, korianderfro.

Kryddblandning till det klassiska kryddsmoret. Passar &dven till sds och dressing.

En smakrik blandning av chili, vitlok, paprika, érter m.m. for det cajunska koket.
Passar till grillad kyckling, fisk och skaldjur samt &ven till rub och marinad.

Graslok, vitlok, 16k, peppar och oOrter i [juv harmoni. Passar utmarkt till
sallader, soppor, fiskratter, aggratter, pasta, kalla saser och gratang.

En klassisk blandning med smak av svartpeppar, citron och en gnutta 16k som
med sin uppfriskande arom passar till manga recept eller som bordskrydda.

Sydamerikansk grillsas pa ett enkelt satt. Resultatet blir en hérligt ortig
och syrlig sas med en touch av hetta, som passar till allt grillat. Recept finns.

Var aromrika curry har en balanserad smak med viss hetta.
En smakfull curry som passar till risratter, grénsaksréatter, nudelratter m.m.
Svart-, vit-, krydd-, gron- och rosépeppar. Anvands i pepparkvarn.

Svart-, vit-, grén- och rosépeppar. Anvands i pepparkvarn.

Uppfriskande blandning med bl.a. citronpeppar, persilja, paprika, korianderfré.
Passar till all slags plattfisk.

Dill i kombination med citronpeppar, korianderfré och fankal gér denna
kryddblandning perfekt till stromming, kryddsmor och i sas till stekt fisk.

Curry, dragon, rostad 16k, peppar m.m. Utsokt till vitfisk men passar &ven till
aromsmor, kyckling och soppor. Fraga gérna efter vart recept.

En av vara populéaraste blandningar med rostad 16k, orter, vitlok, chili m.m.
Fraga garna efter vart recept for lax i ugn.

Cayennestark blandning med orter och en touch av vitlok som passar utméarkt
till fisksoppor och skaldjursgrytor.

Héarligt aromrik blandning av bl.a. vitlok, cayenne och paprika féor anvandning i
majonndssaser till fisk och skaldjur. Aven god till stekt potatis, 4ggréra m.m.

Graslok, dill, citronpeppar och chili i ljuv harmoni. Blandas med paneringen
eller kryddas direkt pa fisken. Passar aven till saser, soppor och grytor.

Basilika, mejram, timjan, dragon, oregano, rosmarin, persilja och salvia.
Traditionell fransk 6rtblandning.

En blandning av muskot, vitpeppar, kryddpeppar och kryddnejlika som anvands
till Wallenbergare men passar &ven till kéttbullar, m.m. Kallas d&ven Epice Riche.



Garam Masala

Gourmetblandning

Gratingkrydda

Grillkryddor:
*Barbecue

*Gourmetkrydda

*Grillkrydda

*Honungsgrill
*Marinadkrydda

*Smoked BBQ
*Vitloksgrill

Grytkryddor:
*Afrikansk

*Fransk

*Orientalisk
Guacamolekrydda
Herba

Herbes de Provence

Hickory Roksalt
Hot Chili

Jagarmix

Kreolsk krydda

Kycklingkrydda

Lammkrydda

Mexikansk krydda

Mex-Mix

Nasi Goreng krydda

Paellakrydda

En av de vanligaste kryddblandningarna i det indiska koket. Anvands till grytor,
daal, biryani, curryratter, marinader, roror m.m. Var variant 4r en blandning av
spiskummin, kanel, kardemumma, korianderfrd, cayenne, nejlika och kummin.

Svartpeppar, kryddpeppar, 16k, paprika, chili, korianderfré och salt.
En saskrydda for finsmakare. Passar aven till grytor och kottfarsratter.

Den enda kryddan som behovs for att lyckas med potatisgratdngen.
En val avvagd blandning av peppar, paprika, vitlok, 16k, graslok m.m.

Peppar, chili, atta sorters orter, paprika, spiskummin, 16k m.m.
En aromrik marinad- och grillkrydda som passar kott, fagel, fisk och mittemellan.

Ortbaserad grillkrydda med paprika, 16k, chili och peppar.
Perfekt till not-, flaskkoétt och vegetariskt.

Klassisk allround grillkrydda med bl.a. 16k, paprika, peppar, chili och tomat.
En blandning av chili, paprika, rosmarin, honungsarom och lite roksalt.
Passar sarskilt bra till kyckling och flaskkott.

En favorit som &r suverén till grillat men passar till det mesta. Paprika, peppar,
chili, vitlok, 16k, korianderfrd, graslék m.m. Fraga garna efter vart marinadrecept.

Paprika, vitlok, peppar, chili, rokt paprika, fankal, érter m.m. Grillméastarens val.

En harlig blandning av vitlok, 16k, orter, salt, peppar och paprika.
Passar utmarkt till notkott, men aven till marinader och potatisgratéang.

En mustig och stark blandning med peppar, ingefara, nejlika, kardemumma m.m.
Fraga garna efter vart recept.

Klassisk grytkrydda med bl.a. svartpeppar, dragon, 16k och senapsfro.
Fraga garna efter vart recept.

Het blandning av svartpeppar, cayenne, paprika, kummin, basilika m.m.
Fraga garna efter vart recept.

Blanda med avokado for att fa till en perfekt guacamole. Fraga efter vart recept.
Innehaller bland annat chili, vitlok, peppar, spiskummin, tomat, paprika och 16k.

Vitlok, rosmarin, basilika, dragon, persilja, korvel och graslok i fin harmoni.

En klassisk smakrik blandning av orter fran de bérdiga slatterna i Provence.
Passar bra till allt slags kétt. Aven mycket god att anvénda till marinerad vitlék,
oliver och fetaost.

Ger ratter en vialsmakande rokighet. Passar till grillat, vegetariskt, snacks m.m.
En fin blandning av chili, tomatflarn och vitlok. Satter piff pa det mesta.

En rustik blandning som passar viltkoéttsratter och marinader dartill.
Senapsfro, kummin, 16k, paprika, och persilja

En het blandning av cayenne, svartpeppar, paprika, vitlokssalt, 16k, oregano
och timjan, med rétter i Louisiana. Passar utmarkt till kétt, skaldjur, kyckling
och fisk, i gryta och pa grill.

En val avvagd blandning av gurkmeja, citronpeppar, rosmarin, dragon, 16k, chili
m.m. Mycket popular till kycklingratter. Fraga gérna efter vart recept.

En elegant blandning av bl.a. mynta, rosmarin, peppar, vitlok, salvia och kummin
som passar till alla slags lammratter.

Mangsidig kryddblandning av spiskummin, paprika, vitlok, peppar, chili m.m.
Anvands med fordel till kéttfarsratter men prova aven till kyckling eller dipsas.

En smakrik blandning av chili, paprika, spiskummin, korianderfro, 16k, graslok
m.m. som passar till tacos. grillat, kyckling, chili con carne, empanadas m.m.

Torkad och rostad 16k smaksatt med paprika, chili och érter. Som gjord for
Indonesiens nationalrétt, men passar aven till omelett, wok, paj och pastasaser.

En mild men smakrik blandning av bl.a. paprika, 16k, persilja och saffran.
Ar &ven god till soppor, risotto, rostade gronsaker, grillad eller stekt fisk.



Pastakryddor:
*Bolognesekrydda

*Gourmetpasta

*Lasagnekrydda

*Pastakrydda
*Spagettikrydda

Pepparkakskrydda

Pepparmix

Persillade

Pizzakrydda

Pommes de Terre

Pumpkin Pie krydda

Salig Blandning

Salladskryddor:
*Fransk
*Jtaliensk

*Provencalsk

Sellerisalt
Sillkrydda

Sju Kryddor

Svampkrydda
Tacokrydda
Tacokrydda Hot
Tandoori
Viltkrydda
Vitlokspeppar
Ortagardskrydda
Ortagardspeppar

Ortsalt

En blandning av vitlok, oregano, paprika, 16k, peppar m.m. komponerad for att
férhoja smaken pa den svenska klassikern “koéttfarssds med spagetti”.

En lJjuvlig kombination av kantareller, peppar, flera sorters 16k, orter, senap m.m.

Peppar, paprika, 16k, oregano m.m. Den givna kryddan till lasagne, men ar aven
god i exempelvis pastasas, cannelloni och gronsaksratter.

En smakrik blandning av bl.a. paprika, basilika, oregano, vitlok, peppar m.m.

Medelhavsorter blandat med vitlok, svartpeppar och havssalt. Stro 6ver nykokt
pasta tillsammans med en god olivolja eller ha i tomatsésen.

En gammaldags blandning av ingefara, kryddnejlikor, kanel, pomerans samt lite
kryddpeppar. Fraga garna efter vart recept pa pepparkaksdeg.

Séatter extra sting pa biffen, steken, sasen, grytan och de grillade gronsakerna.
En blandning av olika pepparsorter samt lite chili, paprika mm.

Mangsidig favorit med franskt ursprung. Bestar av persilja, vitlok, 16k och salt.
Passar bade till vardagsmatlagning och gourmetmaltider.

Suveran direkt pa pizzan, men &r dven god i pasta, tomatsas, risotto, bréd m.m.
Oregano, basilika, rosmarin, timjan, mejram, peppar m.m.

Potatiskrydda innehallande bl.a. paprika, 16k och salt. Lika god till pommes frites
som till stekt potatis, gratédng eller mos.

En blandning av kanel, ingefara, muskot, kryddpeppar och kryddnejlika. Den
givna kryddan till hostens pumpapaj men passar aven till muffins, smakakor m.m.

Aromrik kombination av nio sorters Orter, peppar, 16k, paprika, m.m.
Kan anviandas till all sorts matlagning, lat din fantasi fa fritt spelrum.

Persilja, graslok, paprika, 16k, dill, morot, palsternacka och libbsticka.
Lok, vitlok, persilja, oregano, basilika, timjan, salvia, salt m.m. i finmalen form.
Basilika, dragon, timjan, vitlok och graslok.

En distinkt krydda som med sin umami-smak ocksa lyfter andra smaker.
Anvands i gronsaks- och pastaritter, roror, snacks och till Bloody Mary.

Svartpeppar, vitpeppar, kryddpeppar, senapsfro, lagerblad samt kryddnejlika.
Fraga efter vart recept pa inlagd sill som kommer att férgylla smoérgasbordet.

Baharat/Sju Kryddor ar en populér kryddblandning fran Mellanéstern. Var
version bestar av tva sorters peppar, spiskummin, kanel, muskot, korianderfro
och nejlika. Passar fint till grytor, couscous, ris, kofta, falafel, makloubeh m.m.

En ljuvlig blandning av kantareller, peppar, paprika, 16k, chili m.m.
Ger en djupare smak till exempelvis saser, pasta och grytor.

Tre sorters peppar, paprika, vitlok, spiskummin, chili, korianderfré6 m.m.
Anviands till kryddning av kottfars i tacoratter men aven till vegetariska varianter.

En nagot hetare kryddblandning for kottfars till tacoratter som fajitas, enchiladas
och burritos, med fin balans mellan chili, spiskummin, paprika, 16k, vitlok m.m.

En indisk klassiker. Het men &nda rund smak av ingefara, spiskummin,
korianderfrd, gurkmeja, cayenne. vitlok m.m. Passar bra till yoghurtmarinad.

Fantastisk till hjort, alg, radjur och annat viltkétt. Mycket god i sasen.
Enbar, orter, peppar, 16k, lagerblad, paprika m.m. i smakfull harmoni.

Svartpeppar, vitlok, 16k, 6rter samt en touch av syrlighet. Gott vid grillning av
kott, kyckling och gréonsaker, men passar aven fint till grytor, gratdnger m.m.

Bestar av sju olika oOrter, 16k, peppar, senapsfré och paprika. Den klassiska
kryddan till 6rtagardssas, men passar aven till sallader och soppor.

Peppar, orter, paprika, chili, 16k m.m. En aromrik blandning som tillfér
det dar lilla extra till grytan, biffen eller sasen.

Fin balans mellan 6rter och salt med en touch av beska fran selleri.
Forhojer smaken pa det mesta utan att 6verskugga andra ingredienser.



